THEWESTIN

WARSAW

Swiateczny Brunch Menu

ZIMNE PRZEKASKI

Pieczone matze Sw. Jakuba w curry madras
Z pieczonym bananem i granatem

Orientalny tatar ze sledzia z zielonym jabtkiem,
imbirem, szczypiorkiem i kawiorem

Wedzony dorsz z cytrynowym serkiem i kawiorem
wasabi

Terina z kaczki i Brendy podana z konfiturg
z wisni i imbiru

Comber z sarny z sosem miodowym

Torcik z pomidoréw i mozzarelli z grillowanym
baktazanem w occie i miodzie, listki bazylii

Schab pieczony nadziewany sliwkg / Pieczony
schab ,po warszawsku” z musem chrzanowym

Szynka Parmenska z melonem i truskawkami
Pieczony rostbef z kruszonym pieprzem i miodem

Domowe wyroby z dziczyzny: wedliny,
kietbasy i pasztety

Carpaccio wotowe z rukolg, parmezanem,
kruszonym pieprzem i oliwg truflowg

Wybér polskich wedzonych ryb: wegorz, sum,
pstrag, tosos z dodatkami: kapary, kremowy serek

ze szczypiorkiem, sos miodowo musztardowy,
cytryna, sos chrzanowy

Pieczony tosos po grecku
Wyb6ér sledzi w stylu Fusion

Grillowane warzywa, pieczona papryka
i marynowane oliwki

SALATKI

Salatka z orientalng kaczka i makaronu
ryzowego, liczi, Swieza mieta i sos stodki chili

Tradycyjna satatka jarzynowa

Satatka ze sledzia w stylu szwedzkim
z pieczonymi burakami

Salatka w stylu Superfood z zielonym jabtkiem,
granatem i awokado

Sezonowe zielone sataty z dodatkami i sosami:
pomidorki koktajlowe, ogorek, kietki, sos ziotowy,
sos koktajlowy, sos musztardowy

STACJA Z SERAMI

Selekcja seréw swiata z domowymi konfiturami,
chrupigcym pieczywem i orzechami

PIECZYWO
Wybor swiezo pieczonego pieczywa

z rozmarynowg oliwa i octem balsamicznym
z Modeny
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STACJA SUSHI & OSTRYGI

Wybor sushi, maki i sashimi w stylu Fusion:
tosos, tunczyk, krewetki, sum z dodatkami: sos
sojowy, chrzan japonski, marynowany imbir

Belgijskie ostrygi “Crassostrea gigas” podane
na kruszonym lodzie z dodatkami: cytryna,
limonka, cebula, pietruszka, winegret

z czerwonej cebuli, orientalny winegret

z kolendrg

NA GORACO

Zupa z mleka kokosowego z kawatkami
kurczaka, grzybami shitake i Swiezg kolendrg

Krem z borowikéw z oliwg z pestek dyni
i ziolowymi grzankami

Zrazy wotowe w sosie kurkowym

Poledwiczka wieprzowa nadziewana $liwkg
W sosie pieczeniowym

Roladka z gesi w sosie zurawinowym

Filet z Swiezego tososia w kremowym sosie
z wermutu

Pieczony dorsz w sosie koralinowym z Brendy
Gotowane ziemniaki z koperkiem

Tradycyjna kapusta wigilijna z suszonymi grzy-
bami i suszong Sliwkg

Smazone pierogi z cielecing z sosem borowiko-
wym

Smazone pierogi z kapusta i grzybami z duszo-

ng cebulg i pietruszkag

Smazone krewetki z chili i czosnkiem

Parowany ryz jasminowy

Spaghetti z sosie limonkowym z chili z warzywami i
jagniecing

Mule w sosie maslano cytrynowym

Wyboér azjatyckich przekasek z pikantnym sosem
czosnkowym

Panierowane paluszki z kurczaka / frytki/ ketchup/
sos stodko ostry

PRZYGOTOWANE ,,A’LA MINUTE”

Stek z poledwicy wotowej podane z sosem
z kruszonego pieprzu

Piers z perliczki podana z sosem czosnkowym z
zielonym pieprzem

Filet z sandacza z sosem szafranowo cytrynowym

Krewetki smazone z Swiezym czosnkiem i pikantng
chilli

Filet z okonia podany w sosie z zielonego curry

Halibut zapiekany w stodkim sosie teryaki

Kaczka marynowana w tamaryndzie podana z
ostrym sosem pomaranczowym
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SLODKI FINAL

Wybér lodéw z dodatkami

Gofry i nalesniki z dodatkami

Fontanna z czekoladg piernikowg i owocami
Swiateczny makowiec

Comber korzenny z wisniowkag

Sekacz staropolski

Piernik z bakaliami

Trio swiagtecznych soséw: eggnog, cynamonowy,
korzenny

Panna Cotta orzechowa z malinami
Tiramisu z piernikiem
Kutia z bakaliami

Mus z serka aromatyzowany trawg cytrynowg ze
Sliwkami korzennymi z Cointreau

Terina czekoladowo-migtowa
Torcik makowy z Zurawing
Rolada czekoladowo-owocowa

Piernikowy cream brulle



