
Nazwa	 Cena / Porcja	 Ilość
PRZYSTAWKI I SAŁATKI

  1. �WYBÓR PIECZONYCH MIĘS: CIELĘCINA, WIEPRZOWINA, INDYK Z SOSAMI TATARSKIM  
I CHRZANOWYM 	 54 pln / 2 porcje 	 ____________

  2. �TERINA Z GĘSIEJ WĄTRÓBKI NA PUMPERNIKLU Z GALARETKĄ Z JABŁEK I TRAWY ŻUBROWEJ 	 26 pln / 1 porcja 	 ____________
  3. TRADYCYJNA SAŁATKA WARZYWNA 	 16 pln / 1 porcja 	 ____________
  4. SAŁATKA Z KREWETEK TYGRYSICH I SZPARAGÓW Z POMARAŃCZAMI I IMBIREM 	 52 pln / 2 porcje 	 ____________
  5. �TATAR Z WĘDZONEGO ŁOSOSIA Z JAJKIEM PRZEPIÓRCZYM I CZERWONYM KAWIOREM  

Z SOSEM MIODOWO-MUSZTARDOWYM 	 42 pln / 1 porcja 	 ____________
  6. ŚLEDŹ ZE SZPARAGAMI ORAZ SOSEM VINAIGRETTE Z SUSZONYCH GRZYBÓW 	 26 pln / 1 porcja 	 ____________
  7. �Wielkanocne jajka faszerowane rakami, grzybami i szynką (6 szt x 1/2 egg)	  po 24 pln / 1 porcja	 ____________

ZUPY

  8. KREM ZE SZPARAGÓW Z OLIWĄ TRUFLOWĄ 	 15 pln / 1 porcja 	 ____________
  9. „ŻUREK” Z BIAŁĄ KIEŁBASĄ I SZYNKĄ	 15 pln / 1 porcja 	 ____________

DANIA GŁÓWNE

10. Ravioli z zielonymi szpzragami i serem ricotta z sosem szafranowym (200 g) 	 po 28 pln / 1 porcja	 ____________
11. PIECZONA KACZKA 1/2 SZT (300 g) Z SOSEM ŻURAWINOWYM (100 g) 	 62 pln / 2 porcje 	 ____________
12. �MEDALIONY CIELĘCE (200 g) W SOSIE KURKOWYM ZE ŚWIEŻYMI ZIOŁAMI (100 g)  

ORAZ PIEROŻKI ZE SZPINAKIEM (100 g) 	 68 pln / 2 porcje 	 ____________
13. �PIECZONA W MUSIE ZIOŁOWYM POLĘDWICZKA WIEPRZOWA (200 g)  

W SOSIE Z CZERWONEGO WINAI PODWĘDZANYCH ŚLIWEK (100 g) 	 42 pln / 2 porcje	 ____________
14. PIEROŻKI ZE SZPINAKIEM I MASŁEM (250 g)	 18 pln / 1 porcja	  ____________

DODATKI

15. CZERWONA KAPUSTA Z RODZYNKAMI I CZERWONYM WINEM 	 8 pln / 1 porcja 	 ____________
16. PLASTRY PIECZONYCH ZIEMNIAKÓW ZE ŚWIEŻYMI ZIOŁAMI 	 6 pln / 1 porcja 	 ____________

DESERY

17. TRADYCYJNY „MAZUREK” 	 35 pln / 5 porcji	  ____________
18. SERNIK Z BRZOSKWINIAMI I KRUSZONKĄ CZEKOLADOWĄ 	 42 pln / 5 porcji 	 ____________
19. MAZUREK Z IMBIREM I ŚWIEŻYMI OWOCAMI 	 35 pln / 5 porcji 	 ____________
20. ŚWIĄTECZNA BABKA BAKALIOWA W BIAŁEJ CZEKOLADZIE 	 80 pln / 10 porcji 	 ____________

Menu wielkanocne
Imię i nazwisko ........................................................ firma ............................................…..………..........…………………

Tel: .................................................... Fax ....................................…...... E-mail: ……..........….......…..…….......……………

odbiór zamówienia – data i godzina …...................................................................................

FORMA zapłaty:           gotówka              karta kredytowa

Rodzaj karty: .......................................... Numer karty .............................................................................……..……

Karta ważna do: ............................... Nazwisko właściciela karty: ....................................................……..……

Wyrażam zgodę na obciążenie mojej karty kredytowej o podanym wyżej numerze zgodnie z zamówieniem. Klient może odwołać zamówienie 
w przeddzień jego realizacji. Po otrzymaniu formularza zadzwonimy do Państwa, aby potwierdzić zamówienie.

Wyrażam zgodę na przetwarzanie moich danych osobowych w celach marketingowych obecnie i w przyszłości przez The Westin Warsaw z siedzibą 
Al. JanaPawła II 21, 00-854 Warszawa. Podanie danych ma charakter dobrowolny i przysługuje Pani/Panu prawo wglądu do tych danych i możliwość 
ich aktualizacji.

Zamówienia są przyjmowane: fusion@westin.com lub 22 450 8631 do 13.04.2017	 --------------------------------------------------
	 Podpis osoby zamawiającej



Description	 price / portion	 qty
Appetizers & salads

  1. Selection of roasted meat; veal, pork, turkey with tartar and horseradish sauce 	 54 pln / 2 portions 	 ____________
  2. Goose liver terrine on pumpernickel with apple jelly and bison grass 	 26 pln / 1 portion	 ____________
  3. Traditional homemade vegetable salad 	 16 pln / 1 portion	 ____________
  4. Tiger prawn and asparagus salad with orange & ginger 	 52 pln / 2 portions	 ____________
  5. Smoked salmon tartare with quail egg, red caviar, honey & mustard sauce 	 42 pln / 1 portion	 ____________
  6. Herring with asparagus and dry mushroom vinaigrette 	 26 pln / 1 portion	 ____________
  7. Easter Eggs with crayfish, mushroom and ham (6 szt x 1/2 egg) 	 po 24 pln / 1 portion	 ____________

Soups

  8. Asparagus cream soup with truffle olive oil 	 15 pln / 1 portion	 ____________
  9. „Żurek” with white sausage & ham 	 15 pln / 1 portion	 ____________

Main courses

10. Ravioli with green asparagus and ricotta cheeses with light saffron sauce (200 g) 	 po 28 pln / 1 porcja	 ____________
11. Roasted half duck (300 g) with cranberry sauce (100 g) 	 62 pln / 2 portions	 ____________
12. �Veal medallions (200 g) with chanterelle & fresh herbs sauce (100 g)  

and spinach dumplings(100 g) 	 68 pln / 2 portions	 ____________
13. Roasted pork tenderloin with herb mousse and red wine & smoked plum sauce 	 42 pln / 2 portions	 ____________
14. Spinach dumplings with butter (250 g)	 18 pln / 1 portion	 ____________

Condiments

15. Red cabbage with raisins and red wine 	 8 pln / 1 portion	 ____________
16. Sliced roast potatoes with fresh herbs 	 6 pln / 1 portion	 ____________

Desserts

17. Traditional ‘mazurek’ 	 35 pln / 5 portions	 ____________
18. Cheesecake with peaches & chocolate crumble 	 42 pln / 5 portions	 ____________
19. ‘Mazurek’ with ginger & fresh fruits 	 35 pln / 5 portions	 ____________
20. Easter cake ‘babka’ with white chocolate topping 	 80 pln / 10 portions	 ____________

Easter menu
Name ......................................................................... Company name ............................…..………..........…………………

Telephone: ...................................... Fax ....................................…...... E-mail: ……..…….................…….......……………

Pick up date & time: ................................…..

Method of payment:            cash               credit card

Card type: ................................................ Card number: ...........................................................................……..……

Exp. date : ............................................ Cardholder Name: .......................................................................……..……

I authorize the Hotel to charge my above described credit card with the cost of the following order. The order can be cancelled by the customer 
one day before the planned pick up date. After we receive the order, we will get back to you to reconfirm the order

Herewith, I agree to process of my personal data for marketing purposes, now and in the future, by The Westin Warsaw located in Al. Jana Pawła II 21, 
00-854 Warszawa. Revealing personal data is voluntary and you have right to both, control and change the data at any time.

We are waiting for your order: fusion@westin.com or 22 450 8631 till 13.04.2017          ---------------------------------------------- 
                                                                                                                                                                                                                  Order by


